
   
contemporary japanese 

 
 
 

“contemporary japanese”

 

 

( l iquid) ,  
( ice)

(act ion)  
 

w seoul  walkerhi l l  namu

 

 120g, a la car te  180g  

 
 

contemporary japanese s ty le at i t s  f ines t .  
exper ience a var ie ty of special t ies ,  

at  our sushi and sashimi bar,  
teppan-yaki s ta t ion and  a la car te din ing. 

exper ience our t radi t ional  japanese pr ivate rooms, 
l iquid bar and western s ty le din ing rooms 

 

w seoul  walkerhi l l  namu res taurant  provides 
only  domest ic  chicken, r ice and k imchi .  

 
 

we provide 120g of  beef  for  course menu 
and 180g of  beef  for  a la car te menu. 

I f  you have any  food a l le rg ies  or  in to le rances,  p lease  in form our  wai t ing s ta f f  

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
アピタイザー 

appetizers 
 

 
 
  

ロブスターサラダ 
maine lobster salad, ponzu 

37 000 
 

   
茄子サラダ  

soy f lavoured eggplant salad, miso dressing 
15 000 

 

  
たこと山芋サラダ  

spicy octopus salad with yam  
21 000 

 

 
和牛の鉄板焼きサラダ  

gr i l led wagyu salad, r ice vinegar 
25 000 

 

  
椎茸サラダ 

shi i take mushroom & daikon sprout salad 
18 000 

 
  

豆腐のステーキ 
pan fr ied bean curd, dashi broth 

18 000 
 

  
帆立刺身  

scal lop & sea urchin sashimi, sesame oi l  
24 000 

 
  

かつおたたき 
bonito tataki,  japanese mustard 

25 000 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
刺身、寿司

sashimi & sushi 
 

 

 

スペシャル刺身盛り合わせ 
ult imate sashimi tast ing 

85 000 per person 
 

5 種刺身盛り合わせ  
wow sashimi tast ing (5 kinds of f ish) 

60 000 per person 
 

スペシャル寿司盛り合わせ 
fantast ic sushi select ion 

75 000 
 

ナムスタイル創作寿司  
namu’s creat ive sushi select ion 

85 000 
 

トロ刺身 

toro & akami sashimi, pickled radish 
48 000 

 

白身  
whi te f ish sashimi 

60 000 
 

 
鮑 

abalone sashimi 
60 000 

 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
スープ 

soups 
 

 

  
枝豆すり流し  

edamame soup, bonito stock 
15 000 

 

松茸スープ 
pine mushroom soup, shr imp 

18 000 
 

鯛の吸い物  
c lear sea bream soup, yuzu & mitsuba 

25 000 
 
 

天ぷら 

tempura 
 

 

野菜天ぷら 
vegetable tempura 

15 000 
 

海老の唐揚げ  
t iger shr imp tempura 

18 000 
 

  
黒鱈天ぷら  

black cod tempura 
20 000 

 

フォアグラの天ぷら 
foie gras tempura 

36 000 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
メイン料理 

main courses 
 

 

鯛西京焼き  
saikyo yaki black sea bream, pickled cucumbers 

32 000 
 

和牛テンダーロイン鉄板焼き  
gr i l led wagyu tenderloin, black mustard 

58 000 
 

ロブスター鉄板焼き 
teppan gri l led whole maine lobster,  sea urchin sauce 

100 000 
 

和牛サ―ロイン鉄板焼き 
gri l led wagyu sir loin, shal lot & garl ic oshinko 

48 000 
 

ロブスターと鮑の味噌煮込み鍋  
lobster,  abalone and shr imp in shel l f ish miso broth 

75 000 
 
 

 
鉄板焼き 

teppan grill 
 

 

肉盛り合わせ鉄板焼き  
teppan gri l led meats (wagyu tenderloin, s i r loin, r ib eye, baby lamb) 

75 000 
 

   
海産物盛り合わせ鉄板焼き  

teppan gri l led seafood ( lobster,  abalone, scal lops, mero) 
95 000 

 
s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
食事  
rice 

 
 
 
 

  
鰻丼  

soy glazed eel,  s teamed r ice, bonito 
40 000 

 
 

刺身丼  
sashimi r ice, baby scal lops & negi 

55 000 
 

   
和牛鉄板焼き丼  

wagyu teppan r ice, spr ing onion, gr i l led vegetables 
38 000 

 
  

松茸焼きご飯  
matsutake fr ied r ice 

25 000 
 

   
フライ丼  

oyster tempura r ice, onion, leek 
35 000 

 
   

あなご天ぷら丼  
sea eel tempura r ice, shr imp, sweet potato 

35 000 
 

まぐろ丼  
akami tsuke r ice, nori,  uni,  avocado 

40 000 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 
食事  

noodles 
 

 

   

海鮮スパイシーうどん  

spicy seafood udon, shel l f ish & scal l ion 

27 000 

 
   

海鮮焼きうどん  

pan fr ied udon, shr imp, scal lops 

27 000 

 

  

天ぷらうどん  

tempura tsukimi udon, hot spr ing egg 

25 000 

 

かけうどん  

japanese sty le clear udon 

18 000  
 

冷そば  

green tea soba, uni & ikura 

27 000 

 

天ぷらそば  

tempura soba 

25 000

 
s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



  
デザート 

desserts 
 

 

 

 

 

 

 

生姜チョコレートと日本酒アイスクリーム 
shoga chocolate del ice,  

sake ice cream 
15 000 

 
 

    
柚子のパフェとサワーオレンジクリーム  

yuzu parfait ,  
sour orange cream 

15 000 
 
 

    
新鮮な果物とシトラスシャーベット 

f resh frui ts,  
c i t rus sorbet 

15 000 
 
 

   
 
デザートのお弁当詰合せ  

bento box of japanese desserts 
including yokan, satsumaimo cream, shiso ice cream 

25 000 ( to share for 2) 
 
 
 
 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



弁当 

wento 

 

45 000 
per  person 

 

サラダ 
mixed salad 

 

お造り 
seasonal sashimi 

 
 

天ぷら 
assorted tempura 

 

 
焼き魚 

gri l led f ish 
 

デザート 
namu’s dessert  

 
 

 
食事のメニューは、選択出来ます。 

include one of the dishes below as your main course. 
 
 
  

鰻丼  
eel r ice 

 
   

海鮮スパイシーうどん  
spicy seafood udon 

 
 

刺身丼  
sashimi r ice 

 
 

寿司盛り合わせ 
sushi (7pc, 2rol ls )  

 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



すしコース 

sushi set menu 
 

62 000 
per  person 

 
 
 
 

サラダ  
tofu salad 

 
 

白身 
sea bass sashimi 

 
 

  
天ぷら  

mixed tempura 
 
 
 

寿司盛り合わせ 
namu’s sushi (8pc) 

 

 

うどん又はそば 
udon or soba noodles 

 
 

デザート 
namu’s dessert  

 
 

   
コーヒー又はほうじ茶 

coffee or hoj icha 
 

 

 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



  
和牛鉄板コース 

wagyu teppan set menu 
 

78 000 
per  person 

 

  
今日のサラダ 
avocado salad  

 
 

３点盛り刺身 
chef’s sashimi 

 
 

 
すずき酒蒸し 

sake steamed sea bass 
 
 

天ぷら  
assorted tempura 

 
 

和牛鉄板焼き 
wagyu teppanyaki (120g) 

 
 

食事  
r ice or noodles 

 
 

デザート 
namu’s dessert  

 
 

   
コーヒー又はほじ茶 

coffee or hoj icha 
 

 
s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



weolgesu 
 

80 000 
per person 

 

サラダ 
marinated chicken salad 

 

３点盛り刺身 
namu’s sashimi (3 kinds) 

 

醤油風味の蒸む三枚肉
ginger mir in glazed porkbel ly 

 

食事
r ice or noodles 

 

食事のメニューは、選択出来ます。 
please choose from 

 
               

海鮮スパイシーうどん                フライ丼  
spicy seafood udon                  oys ter  tempura r ice 
 

                        

そば                              鰻丼  
green tea soba                     eel  r ice 
 

                    

海鮮きうどん                       

pan fr ied seafood udon               和牛鉄板焼き丼  
wagyu teppan r ice 

 

緑茶アイスクリームモナカ
japanese green tea ice cream monaca 

 
   

コーヒー又はほじ茶 
coffee or hoj icha 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



borisu 
 

120 000 
per person 

 

  
椎茸サラダ 

shi i take mushroom & daikon sprout salad 
 
 
  

かつおたたき 
bonito tataki,  japanese mustard 

 
 

  
海老天ぷら 

t iger shr imp tempura 
 
 
  

枝豆すり流し  
edamame soup, bonito stock 

 
 

和牛サーロイン照り焼きステーキ、黒豆、青唐   
ter iyaki wagyu s ir loin,  

black bean, green chi l l i  pepper(kwari)  
 
 

 
ナムスタイルロール 

cal i fornia rol l  
 
 

    
柚子のパフェとサワーオレンジクリーム  

yuzu parfait ,  
sour orange cream 

 
 

   
コーヒー又はほじ茶 

coffee or hoj icha 
 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 sansuu 
 
 

150 000 
per person 

 
 

  
たこと山芋サラダ  

spicy octopus salad with yam 
 

 

３点盛り刺身 
chef’s sashimi 

 

 

 海老天ぷら 
shr imp karaage 

 

 

松茸スープ 
pine mushroom soup, shr imp 

 

 

 
寿司盛り合わせ 

namu’s sushi 
 

 

  
冷そば  

green tea soba 
 
 

ブラックハニー羊羹と胡麻アイスクリーム  
black honey yokan, sesame ice cream 

 

 

   
コーヒー又はほじ茶 

coffee or hoj icha 
 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



 hwasumok 
 
 

190 000 
per  person

 
 
 

 京菜サラダ 
l i ly  root & kaimono clam salad, kyona sprouts 

 

5 点盛り刺身 
chef’s sashimi 

 

 
オクラ天ぷら 

sur imi & okura tempura 
 

鯛の吸い物  
clear sea bream soup,yuzu & mitsuba 

 

ナムスタイル創作寿司  
namu’s creat ive sushi select ion 

 

ロブスタ焼き  
teppan gri l led whole maine lobster,  sea urchin sauce 

 

 

  
松茸焼きご飯  

matsutake fr ied r ice 
 

生姜チョコレートと日本酒アイスクリーム 
shoga chocolate del ice,  

sake ice cream 
 

   
コーヒー又はほじ茶 

coffee or hoj icha 
 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



おひるすし 

ohiru sushi 
(only avai lable at the Ice counter)  

 

 

55 000 

per person 

 

 

今日のサラダ 

mixed salad 
 
 
 
 

寿司盛り合わせ 

today’s sushi (10pc) 
 
 
 

 
海鮮スパイシーうどん又は冷茶そば 

spicy seafood udon 
or 

cold green tea soba 
 

 
 

デザート 

namu’s dessert  

 
そば茶 

buckwheat tea 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



ice 
 

omakase means  ‘ f rom the hear t ’ ,  a  t rue  express ion 
o f  what  goes in to  the  prepara t ion o f  th i s  tas t ing menu.  

The  che f  w i l l  take  you on a journey ,  presen t ing a se r ies  o f  
d i shes  tha t  can incorporate  no t  on ly  sush i  & sash imi  

bu t  gr i l l ing,  sear ing and s immer ing.  

 
 

おまかせすし  
omakase sushi 

 
 

120 000 
per person 

 
 

  
日本酒カクテル 

sake cocktai l  
 
   

今日の一口  
welcome dish 

 
  

刺身５貫 
5 pieces sashimi 

 
  

今日のスープ 
soup 

 

伝統寿司と創作寿司 
sushi 

 

細巻きと手巻き 
hosomaki & temaki 

 
  

デザートとそば茶 
dessert  & buckwheat tea 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



おまかせさしみ 

omakase sashimi 
 
 

150 000 
per person 

 
 
 

  
日本酒カクテル 

sake cocktai l  
 
 
   

今日の一口  
welcome dish 

 
 

  
今日のサラダ 
chef’s salad 

 
 

 
今日の刺身 

sashimi 
 
 

    
天ぷら又は酒蒸し 

tempura or sakamushi 
 
 

  (3pc sushi) 
寿司３貫と手巻き 

3 pieces sushi & temaki 
 
 
 

  
デザートとそば茶 

dessert  & buckwheat tea 
 
 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



   
おこのみ寿司 

sashimi & sushi per piece 
you can enjoy per s l ice 

 t radi t ionl  modern 
   

とろ 22 000 25 000 
toro – bel ly of tuna   
   

   
あかみ  11 000 13 000 
akami - tuna   
   

   
はまち  8 000 10 000 
hamachi - yel lowtai l   
   

   
かつお  8 000 10 000 
katsuo - boni to   
   

   
さより  7 000 9 000 
sayori – horn f ish   
   

   
さけ  8 000 9 000 
sake - salmon   
   

   
えび  8 000 10 000 
ebi - shr imp   
   

   
あまえび  8 000 10 000 
amaebi – sweet shr imp   
   

   
ひらめ  8 000 10 000 
hirame - hal ibut   
   

    
えんがわ  12 000 14 000 
engawa – hal ibut f in   
   

   
たい  8 000 10 000 
tai – sea bream   



   
たこ  8 000 10 000 
tako - octopus   

         
いか  8 000 10 000 
ika - cut t le f ish   
   

   
あわび  13 000 14 000 
awabi - abalone   
   

    
みるがい  12 000 14 000 
mirugai - giant clam   
   

   
かいばしら  7 000 9 000 
kaibashira - scal lop   
   

   
うに  10 000 12 000 
uni - sea urchin   
   

   
たまご  6 000 8 000 
tamago - egg   
   

  
和牛   12 000 
wagyu - beef   
   

   
かに   10 000 
kani – crab meat   
   

   
フォアグラ   15 000 
foie gras   
   

    
カリフォルニアロール   30 000 
cal i fornia rol l   
   

    
ねぎとろ巻き   45 000 
negitoro maki   
   

    
天ぷらロール   35 000 
tempura rol l    



sake cocktail 
 sake - tini   

   
vesta 
karatamba, creme de cass is ,  
sweet vermouth, lemon ju ice 

 19 000 

   
lycheeni 
karatamba, lychee di ta,  
p ineapple ju ice 

 19 000 

   
f lora 
karatamba, t r ip le sec,  
mango ju ice,  f lowers 

 19 000 

   
frozen   
   
nadeshiko 
karatamba, grape pucker,  
honey, grape 

 22 000 

   
chi l l  out 
karatamba, s iso, green tea 
powder,  mi lk,  honey 

 22 000 

   
addict   
   
ume sake 
karatamba, tonic water ,  ume 

 19 000 

   
sake hee to 
karatamba, s iso, lemon ju ice, 
sugar,  soda, ume 

 22 000 

   
ao bubble 
karatamba, champagne, 
peach tree,  ume 

 28 000 

   
u & i   
   
romantic pandora 
karatamba, midor i ,  spr i te,  
lemon ju ice 

 45 000 

   
kanbbare – otoko 
karatamba, raspberry  syrup, 
perr ier  lemon, ume 

 45 000 

             

soba blossom (hot)  
karatamba, buckwheat tea 

 45 000 



sake 
 
純米  大吟釀     
junmai daiginjo 
 

  

  bott le 
   
小鼓  路上有花  兵庫  
kotsuzumi rojohanaari,hyogo 
 
 

 395 000 

男山  北海道  
otokoyama, hokkaido 

 355 000 

 
 

  

久保田  萬壽  新潟  
kubota manju, ni igata 

 275 000 

 
 

  

一ノ蔵  松山天  宮城  
ichinokura syouzanten, miyagi  

265 000 

   
久保田  碧壽  新潟  
kubota heki jyu, ni igata 

 200 000 

 
 

  

上善如水  新潟  
jozen mizuno gotoshi,  ni igata 

 185 000 

 
 

  

獺祭 50 山口 
dassai 50, yamaguchi 

 130 000 

 
 

  

おんななかせ  靜岡  
onna nakase, shizuoka 

 125 000 

 
 

  

麒麟山  新潟  
(320ml) 
kir inzan, ni igata  

 99 000 

 
 

  

奥の松 スパークリング 福
島  (290ml) 
okunomatsu sparkl ing, 
fukushima 

 57 000 

 
s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



大吟醸     
daiginjo 

  

 
  

bot t le 
 

   
吟こうぶり  石川  
ginkoburi ,  ishikawa 

 580 000 

 
 

  

龍黑  福井  
kokuryu, fukui  

 195 000 

 
 

  

南部美人  岩手  
nanbu bi j in, iwate 

 185 000 

 
 

  

大坂屋  長兵衛  兵庫  
(300ml) 
osakaya chobei,  hyogo 

 65 000 

 
 

  

賀茂鶴  ゴ―ルド  大吟醸  
廣島  (180ml) 
kamotsuru daiginjo gold, 
daiginjo, hiroshima 

 52 000 

 
 

  

純米  吟釀    
junmai ginjo  

 

 
 

  

浦霞  禅  宮城  
urakasumi jen, miyagi 

 180 000 

 
 

  

樂越の 醉   新潟  
koshino rakusui,  ni igata 

 155 000 

   
   
八海山  新潟  
hakkaisan, ni igata 

 135 000 

 
 

  

明眸  夜半の月  愛知  
(500ml) 
meibo yowanotsuki,  aichi  

 92 000 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



吟釀  
ginjo 

  

        
bott le 

姬菊  加陽菊酒 石川 
kikuhime kayoukikuzake, 
ishikawa 

 230 000 

   
峰乃白梅  輝  新潟  
minenohakubai kagayaki,  
ni igata 

 115 000 

   
眞澄  家伝手作り  長野  
masumi kaden tezukuri ,  
nagano 

95 000 

  
八海山  新潟  
(180ml) 
hakkaisan, ni igata 

52 000 

 

純米   
junmai 

 

  
久保田  紅壽  新潟  
kubota koujyu, ni igata 

199 000 

  
香田  特別酒  純米  京都  
kouden tokubetsu, kyoto 

110 000 

  
一ノ蔵  特別純米酒  宮城  
ichinokura tokubetsu, miyagi 

105 000 

  
天狗舞  山廃  純米酒  石川  
tengumai yamahai z ikomi 
tokubetsu, ishikawa 

100 000 

  
ささら月  山形  
sasara tsuki,  yamagata 

98 000 

  
まろやか京都   
(300ml) 
maroyaka, kyoto 

52 000 

  
大関  花泡香  スパークリン
グ   兵庫  (250ml) 
ozeki hana awaka sparkl ing, 
junmai, hyogo 

52 000 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



本釀造     
honjozo 

 

  
 

bott le 
 

 
久保田  千壽  新潟  
kubota senjyu, ni igata 

110 000 

 
 

 

酒呑童子  甘口  京女  
京都  
shutendouj i  amakuchi 
kyouonna, kyoto 

98 000 

 
 

 

辛丹波  兵庫   
karatamba, hyogo 
 
 

89 000 

一本義   伝心  土  福井  
ippongi denshin tsuchi,  
fukui 

85 000 

 
 
 
燒酎  
sochu 
 

 

  
  

 
 

いいちこ  フラスコ  老
田  
i ichiko f lasko, oida 

310 000 

 
 

 

本場泡盛  うりずん  沖
縄  
awamori ur izun, okinawa 

105 000 

 
 

 

美山ゴ―ルド  京都  
bizan gold, kyoto 

92 000 

 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  



small plates from “namu’s kitchen” 
 

豚バラの照り蒸し梅肉ソース 

ginger mir in glazed porkbel ly,  
japanese plum sauce 

29 000 
 
 

  
鮑のバター焼き 

abalone teppanyaki,  
shoyu, mir in, daikon 

32 000 
 
 

フォアグラの天ぷら 

namu’s foie gras tempura, 
yuzu miso dipping sauce 

36 000 
 
 
, ,  

かにと野菜の生春巻き  
harumaki spr ing rol l ,  

k ing crab & vegetables 
26 000 

 
 

鳥のから揚げ  
chicken karaage, 

wasabi scal l ion mayonnaise 
22 000 

 
 
  

わかさぎの南蛮漬け 

vinaigret te marinated ice f ish, 
dr ied red pepper, roasted leeks 

28 000 
 

s e r v i c e  c h a r g e  a n d  g o v e r n m e n t  t a x e s  a d d i t i o n a l  




